SCHUL- UND BETRIEBSESSEN

JATZNICKER HOF

KANTINENBEWIRTUNG UND CATERING

039741/80558

jatzhof@gmx.de
21.04. - 25.04.2025

17. Woche Essen | Essen Il
2025
FEIERTAG
Fone02 OSTERMONTAG
Dienstag Gefliigelfrikadelle Kabeljau (paniert)
22.04.2025 mit Mischgemiise mit WeiBweinsoRe
und Salzkartoffeln und Erbsenreis
ACJLLS ACD,G,
Bohnensalat
2,8
Mittwoch Spaghetti "Carbonara Art" Putenrollbraten
23.04.2025 mit Fingerméhren
und Salzkartoffeln
ACG AGJL5
Vanillequark
G,8
Donnerstag Hahnchenkeule Nudel-Kadse-Schinken
24.04.2025 mit Rotkohl Auflauf
und Salzkartoffeln mit buntem Gemiuse
A,G,,LJ,5 A,C,I
Krautsalat
18
Freitag Fischfrikassee Hackfleischballchen "Jager Art"
25.04.2025 mit Reis mit Salzkartoffeln
A,DJ,G ACJL5

Anderungen vorbehalten
Stand: 04/2025

Rote Bete-Wiirfel

1,8

SPEISEPLAN

Jatznicker Hof e StraRe der Einheit 76 o 17309 Jatznick ¢ Telefon: 039741/80558 e E-Mail: jatzhof@gmx.de e Web: www.jatznicker-hof.de

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstirker 5 geschwefelt 6 geschwarzt 7 mit Phosphat

8 mit SUBungsmittel Allergentrdger: A enthilt glutenhaltiges Getreide (Weizen) B enthdlt Krebstiere C enthdlt Eier D enthdlt Fische E enthdlt Erdniisse
F enthdlt Soja G enthdlt Milch H enthdlt Schalenfriichte | enthdlt Sellerie J enthéilt Senf K enthdilt Sesam L enthéilt Schwefeldioxid/Sulfit M enthdlt Lupin
N enthdlt Weichtiere - Fischgerichte konnen in Ausnahmefillen Graten enthalten. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den

gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.



SPEISEPLAN

JATZNICKER HOF Skl

KANTINENBEWIRTUNG UND CATERING

jatzhof@gmx.de
28.04. - 02.05.2025
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18. Woche Essen | Essen Il z
7]

2025 ®

]

Montag Linseneintopf Rotkohlroulade 5
28.04.2025 mit Speck mit Salzkartoffeln t_f‘
=

1,G,L,5 A,C,G,JL5 w

Obst °

00

in

Dienstag Senfeier H3ahnchenbrust "Hawaii" 8
29.04.2025 mit Salzkartoffeln mit fruchtiger SoRe E
und Salzkartoffeln §

AC,GJ,L5 A,C,G,IL5 g

Karottensalat ‘o

2,38 E

Mittwoch Nudeln Tafelspitz M
30.04.2025 mit TomatensoRe mit MeerrettichsoRe =
und Jagdwurstwiirfeln und Salzkartoffeln E

ACG,8 AG,J,L5 P

Wackelpudding im Becher Q

18 :'

FEIERTAG o
01.05.2025 =
MAIFEIERTAG £

Ll

@

©

]

(2}

o

Freitag HefekloRe Schaschlikpfanne &

[ )

02.05.2025 mit Stampfkartoffeln 5
I

ACG AGJLS5 <

Anderungen vorbehalten Sauerkirschgriitze S
Stand: 04/2025 18 s

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstarker 5 geschwefelt 6 geschwarzt 7 mit Phosphat
8 mit SiBungsmittel Allergentrdger: A enthilt glutenhaltiges Getreide (Weizen) B enthdlt Krebstiere C enthdlt Eier D enthdlt Fische E enthdlt Erdniisse

F enthdlt Soja G enthdilt Milch H enthdilt Schalenfriichte | enthdlt Sellerie J enthdilt Senf K enthdilt Sesam L enthdlt Schwefeldioxid/Sulfit M enthdlt Lupin

N enthdlt Weichtiere - Fischgerichte konnen in Ausnahmefillen Graten enthalten. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.
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05.05. - 09.05.2025 ¢

[ ]

3

19. Woche Essen | Essen Il E
[T

2025 &

]

Montag Bohneneintopf Wildbratwurst 5
05.05.2025 mit Hahnchenfleisch mit Bayrischkraut E‘
und Salzkartoffeln s

1,J,L,5 ACGJL5 w

Obst i

00

i

Dienstag Rinder-Kottbullar Fischlasagne §
06.05.2025 mit TomatensoRe E
und Reis g

AC,G,l A,B,D,G,J g

Gurkensalat ..g

2,8 ©

Mittwoch Makkaroni Boulette .
07.05.2025 mit BolognesesoRe mit Kohlrabigemiise E
und Salzkartoffeln E

AC, AG,JL5 P

Erdbeer-Rhabarberjoghurt 1

G,8 -

[ ]

Donnerstag Hahnchengeschnetzeltes Konigsberger Klopse ©
08.05.2025 mit Gemusereis mit Salzkartoffeln s
£

ACG,l] ACGJL5 "g

Rote Bete b

18 @

o

Freitag Backfisch Soljanka &
09.05.2025 mit DillsoRe mit Brétchen :6
und Salzkartoffeln T

AD,G,L5 AG,l,] %

Anderungen vorbehalten Obst E
Stand: 04/2025 =

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstirker 5 geschwefelt 6 geschwarzt 7 mit Phosphat
8 mit SUBungsmittel Allergentrdger: A enthilt glutenhaltiges Getreide (Weizen) B enthdlt Krebstiere C enthdlt Eier D enthdlt Fische E enthdlt Erdniisse

F enthdlt Soja G enthdlt Milch H enthdlt Schalenfriichte | enthdlt Sellerie J enthéilt Senf K enthdilt Sesam L enthéilt Schwefeldioxid/Sulfit M enthdlt Lupin

N enthdlt Weichtiere - Fischgerichte konnen in Ausnahmefillen Graten enthalten. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.
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12.05. - 16.05.2025 :

[ ]

5

20. Woche Essen | Essen Il E
7]

2025 ®

]

Montag Rindfleischeintopf Paprikaschote 5
12.05.2025 mit Gemiisewiirfeln mit Salzkartoffeln E‘
.g

1J,L5 AC,G,J,L5 w

Obst °

00

in

Dienstag Hahnchendinos Hokifilet (paniert) §
13.05.2025 mit Blumenkohlgemise mit KriutersoRe E
und Salzkartoffeln und Reis §

ACG,L5 A,C,D,G,J £

Apfelsaft "8

1,8 E

Mittwoch Pasta "Neapoletana" Griitzwurst M
14.05.2025 mit Sauerkraut =
und Salzkartoffeln =

AC,G ACJ,L5 p

Schokopudding Q

G,18 :'

Donnerstag Schichtkohl Hahnchenleberragout ©
15.05.2025 mit Salzkartoffeln mit Kartoffelpiiree E
i.IEJ

AG,L5 AGJL5 5

Gewiirzgurke b

8 2

o

Freitag Milchnudeln Erbseneintopf &

[ )

16.05.2025 mit Bockwurst 5
I

AC,G AJG,L2,5 <

Anderungen vorbehalten Obst E
Stand: 04/2025 =

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstirker 5 geschwefelt 6 geschwarzt 7 mit Phosphat
8 mit SUBungsmittel Allergentrdger: A enthilt glutenhaltiges Getreide (Weizen) B enthdlt Krebstiere C enthdlt Eier D enthdlt Fische E enthdlt Erdniisse

F enthdlt Soja G enthdlt Milch H enthdlt Schalenfriichte | enthdlt Sellerie J enthéilt Senf K enthdilt Sesam L enthéilt Schwefeldioxid/Sulfit M enthdlt Lupin

N enthdlt Weichtiere - Fischgerichte konnen in Ausnahmefillen Graten enthalten. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.



