SCHUL- UND BETRIEBSESSEN

JATZNICKER HOF

KANTINENBEWIRTUNG UND CATERING

039741/80558

jatzhof@gmx.de
11.08. - 15.08.2025

33. Woche Essen | Essen Il
2025
Montag Wruckeneintopf Wildbratwurst
11.08.2025 mit Hahnchenfleisch mit Bayrischkraut
und Salzkartoffeln
1J,L,5 ACG,L5
Obst
Dienstag Senfeier Paprika-Sahne-Hahnchen
12.08.2025 mit Salzkartoffeln mit Reis
A,C,GJL5 AGJ,
Gurkensalat
2,8
Mittwoch Fusilli Tafelspitz
13.08.2025 mit TomatensoRe mit MeerrettichsoRe
und Jagdwurstwiirfeln und Salzkartoffeln
ACG,8 AG,JL5
Gotterspeise
18
Donnerstag Szegediner Gulasch Kase-Lauchsuppe
14.08.2025 mit Salzkartoffeln mit Hackfleisch
AG,L5 A,G,,5
Gewlirzgurke
8
Freitag Milchreis Jagerschnitzel
15.08.2025 mit Zimt und Zucker mit TomatensoRe
und Spagehtti
G ACG,|
Anderungen vorbehalten Apfelmus

Stand: 07/2025

SPEISEPLAN

Jatznicker Hof e StraRe der Einheit 76 o 17309 Jatznick ¢ Telefon: 039741/80558 e E-Mail: jatzhof@gmx.de e Web: www.jatznicker-hof.de

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstirker 5 geschwefelt 6 geschwarzt 7 mit Phosphat

8 mit SUBungsmittel Allergentrdger: A enthilt glutenhaltiges Getreide (Weizen) B enthdlt Krebstiere C enthdlt Eier D enthdlt Fische E enthdlt Erdniisse
F enthdlt Soja G enthdlt Milch H enthdlt Schalenfriichte | enthdlt Sellerie J enthéilt Senf K enthdilt Sesam L enthéilt Schwefeldioxid/Sulfit M enthdlt Lupin
N enthdlt Weichtiere - Fischgerichte konnen in Ausnahmefillen Graten enthalten. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den

gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.
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18.08. - 22.08.2025 :
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34. Woche Essen | Essen Il E
2025 ]

G

Montag Erbseneintopf Rinderhacksteak 5
18.08.2025 mit Gefliigelwiener mit Erbsengemiise 5
und Salzkartoffeln §

Al,G,J,L2,5 AC,G,J,L5 W

Obst °

00

in

Dienstag Konigsberger Klopse Hokifischfilet §
19.08.2025 mit Salzkartoffeln mit SenfsoRe E
und Salzkartoffeln §

AC,GJ,L5 ACD,G, £

Rote Bete “8

1,8 E

Mittwoch Pasta "Neapoletana" Griitzwurst M
20.08.2025 mit Sauerkraut =
und Salzkartoffeln =

AC,G ACJ,L5 p

Vanillepudding Q

G,18 :'

Donnerstag Bauernroulade Chili con Carne ©
21.08.2025 mit Mischgemiise mit Reis E
und Salzkartoffeln =

A,C,GJ,L5 AG,l 5

Bohnensalat :

28 ®

Freitag Milchnudeln Schaschlikpfanne &

[ )

22.08.2025 mit Kartoffelpiiree 5
I

ACG AGJ,L5 <

Anderungen vorbehalten Obst E
Stand: 07/2025 s

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstarker 5 geschwefelt 6 geschwarzt 7 mit Phosphat
8 mit SiBungsmittel Allergentrdger: A enthilt glutenhaltiges Getreide (Weizen) B enthdlt Krebstiere C enthdlt Eier D enthdlt Fische E enthdlt Erdniisse

F enthdlt Soja G enthdilt Milch H enthdilt Schalenfriichte | enthdlt Sellerie J enthdilt Senf K enthdilt Sesam L enthdlt Schwefeldioxid/Sulfit M enthdlt Lupin

N enthdlt Weichtiere - Fischgerichte konnen in Ausnahmefillen Graten enthalten. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.
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25.08. - 29.08.2025 &

[ ]
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35. Woche Essen | Essen Il E
7]

2025 &

]

Montag Hithnernudel-Topf Schweinekotelett 5
25.08.2025 mit Kaisergemiise E‘
und Salzkartoffeln s

G,1J ACGJL5 w

Obst i

00

in

Dienstag Schichtkohl Hahnchenbrust "Melba" §
26.08.2025 mit Salzkartoffeln mit fruchtiger SoRe E
und Salzkartoffeln g

AG,L5 ACG,JL5 g

Gewlrzgurke ..g

: s

Mittwoch Gabelspaghetti Hackbraten .
27.08.2025 mit Gemiisebolognese mit Méhrengemiise E
und Salzkartoffeln E

AC,G AG,J,L5 g

Fruchtquark 1

G,8 -

[ ]

Donnerstag Hahnchencurry Ziircher Geschnetzeltes ©
28.08.2025 mit Erbsenreis mit Bandnudeln s
L

i.IEJ

AG,! AC,G,l 5

Apfelsaft :

18 @

o

Freitag Fischboulette Soljanka &
29.08.2025 mit stiR-saurer SoRe mit Brétchen :6
und Salzkartoffeln T

AD,G,,L5 AG,,) %

Anderungen vorbehalten Karottensalat E
Stand: 07/2025 2,3,8 o

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstirker 5 geschwefelt 6 geschwarzt 7 mit Phosphat
8 mit SUBungsmittel Allergentrdger: A enthilt glutenhaltiges Getreide (Weizen) B enthdlt Krebstiere C enthdlt Eier D enthdlt Fische E enthdlt Erdniisse

F enthdlt Soja G enthdlt Milch H enthdlt Schalenfriichte | enthdlt Sellerie J enthéilt Senf K enthdilt Sesam L enthéilt Schwefeldioxid/Sulfit M enthdlt Lupin

N enthdlt Weichtiere - Fischgerichte konnen in Ausnahmefillen Graten enthalten. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.
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01.09. - 05.09.2025 ¢

[ ]

5

36. Woche Essen | Essen Il E
2025 éj

g

Montag Bohneneintopf Kohiroulade 5
01.09.2025 mit Kasselerwiirfeln mit Salzkartoffeln 5
(T

2

JIL5 A,C,G,JL5 w

Obst °

a

3

Dienstag Rihrei Fischragout *
i

02.09.2025 mit Spinat mit Penne Ny
und Salzkartoffeln §

A,C,G,L5 A,B,D,J,G g

Rote Bete-Wiirfel ~3

1,8 E

Mittwoch Wurstgulasch Schweineschnitzel M
03.09.2025 mit Makkaroni mit ChampignonrahmsoRe =
und Bratkartoffeln =

AG,C,1,3 A,C,G,JL5 P

Fruchtjoghurt im Becher Q

G8 :'

Donnerstag Bratwurst gebratene Leber ©
04.09.2025 mit Leipziger Allerlei mit Apfel-Zwiebelgemise E
und Salzkartoffeln und Stampfkartoffeln =

A,C,G,JL5 A,GJL5 5

Krautsalat b

18 K

Freitag Eierkuchen Boulette &

[ )

05.09.2025 mit Kohlrabigemiise 5
und Salzkartoffeln :E

ACG AGJLS5 <

Anderungen vorbehalten Apfelmus E
Stand: 07/2025 8 =

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstirker 5 geschwefelt 6 geschwarzt 7 mit Phosphat
8 mit SUBungsmittel Allergentrdger: A enthilt glutenhaltiges Getreide (Weizen) B enthdlt Krebstiere C enthdlt Eier D enthdlt Fische E enthdlt Erdniisse

F enthdlt Soja G enthdlt Milch H enthdlt Schalenfriichte | enthdlt Sellerie J enthéilt Senf K enthdilt Sesam L enthéilt Schwefeldioxid/Sulfit M enthdlt Lupin

N enthdlt Weichtiere - Fischgerichte konnen in Ausnahmefillen Graten enthalten. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.



